Slavnosti chiestu a vina, lvancice 2024

V terminu od 17.05.2024 do 19.05.2024 probihal 30. ro¢nik Slavnosti chfestu a vina. Akce se konala
na Palackého namésti v Ivancicich. Prodejci nabizeli obCerstveni, potravinarské i nepotravinarské
vyrobky. V pribéhu konani Slavnosti chfestu a vina byl proveden statni zdravotni dozor ve stancich
s obcerstvenim. Sortiment tvofily zejména chrestové speciality, hotové pokrmy, pokrmy z polotovar(
(napf. burgery, pizza, smazené hranolky apod.), sladké pokrmy (napf. dezerty, palacinky) a napoje.

Kontroly byly zaméfeny pfedevSim na plnéni povinnosti pfi dodrzovani provozni hygieny pfi pfipravé
a prodeji pokrml a rovnéz na dodrzovani osobni hygieny pracovnikli. Kontrolovany byly skladovaci
podminky jednotlivych potravin a surovin, zejména teploty v chladicich a mrazicich zafizeni a teploty
teplych hotovych pokrm( uchovavanych v ohfivacich laznich, slucitelnost skladovanych potravin
a ochrana potravin pfed kontaminaci. Stanky, v€etné potfebné technologie pro pfipravu pokrmd, byly
udrzovany v Cistoté a dobrém stavu. Pfi pfipravé pokrm0 a napojli byla vyuzivana originalné balena
pitna voda nebo bylo zajisténo napojeni stank( na obecni vodovod. Tepla tekouci voda pro myti rukou
pracovnikll byla zajisténa u kazdého stanku, a to napf. pritokovymi ohfiva¢i nebo varnicemi s teplou
vodou. Na pozadani byly pfedlozeny také dodaci listy k surovinam a pfiru¢ky zalozené na zasadach
HACCP uzpUsobené pro stankovy prode;j.

Pofadatelem Slavnosti byly v blizkosti namésti vyhrazeny toalety pro personal stankd s obc¢erstvenim,
napoji a potravinami. Zde bylo k dispozici umyvadlo na myti rukou s pfivodem teplé i studené tekouci
pitné vody, které bylo vybaveno mydlem, desinfekci a jednorazovymi ruéniky.

Veskeré pokrmy byly zakazniklim podavany v jednorazovych obalech vhodnych pro styk s potravinami.
Pro zakazniky byly na stancich zajistény pisemné informace o obsahu alergent v pokrmech a napojich.
Stanky nabizejici prodej alkoholickych napoju byly oznaéeny viditelnou informaci: ,Zakaz prodeje
alkoholickych napojli osobam mlad$im 18 let“. Dale probéhla kontrola olejd na smazeni ve fritézach.

Byly zjistény pouze drobné nedostatky, které byly ihned v ramci kontroly odstranény. Jednalo se
zejména o nesrovnalosti v provozni dokumentaci.
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