Krajska hygienicka stanice Jihomoravského kraje se sidlem v Brné
Odbor hygieny vyzivy a predmétu bézného uzivani

Zprava z regionalniho ukolu — zdravotni nezavadnost zmrzlin 2019

Cilem kontrol bylo ovéfit uroven zajisténi zdravotni nezavadnosti zmrzlin podavanych v zafizenich
poskytujicich stravovaci sluzby pfipravovanych za studena a teplou cestou s dlirazem na ovéfeni
jejich bezpecénosti z hlediska pfitomnosti vybranych mikroorganism( schopnych vyvolat onemocnéni a
zaméfit se na provozovny, ve kterych byly pfi odbéru vzorkd v roce 2018 nalezeny nedostatky.

V rdmci Jihomoravského kraje bylo provedeno 33 kontrol ve 32 provozovnach.

Kontroly byly zaméfené na zajisténi sledovatelnosti, oznaCovani rozpracovanych zmrzlinovych smési
pouzivanych pro vyrobu zmrzlin, dodrzovani skladovacich podminek a teplotniho fetézce u surovin,
rozpracovanych zmrzlinovych smési i zmrzlin, dodrZzovani provozni a osobni hygieny, kontrola znaceni
alergenu a uplatiiovani postupl zaloZzenych na zasadach HACCP.

Pro ovérfeni zdravotni nezavadnosti zmrzlin bylo provedeno laboratorni vySetfeni v rozsahu stanoveni
po¢tu Listeria monocytogenes, prikazu bakterii rodu Salmonella spp., stanoveni pocétu bakterii
Enterobacteriaceae, stanoveni pocétu koagulazopozitivnich stafylokoku. V prabéhu 33 kontrol bylo
odebrano 32 vzorkGl zmrzlin. Z téchto 32 vzork( bylo 14 vzork( nevyhovujicich v ukazateli
Enterobacteriaceae. Ostatni stanovované mikroorganismy nalezeny nebyly. Nasledné byla nafizena
opatreni vedouci k sanitaci pfedevsim zmrzlinovych stroju, pouzivaného nacini a nadobi k pFipravé
smeési pro vyrobu zmrzliny a prostor souvisejicich s vyrobou zmrzliny. V jednom pfipadé doslo
k pozastaveni €innosti do doby odstranéni zjisténych zavad. Za zjisténé zavady v&etné nevyhovuijicich
vzorkd bylo udéleno 14 sankci v celkové vysi 80 000 K€.

Z vySe uvedeného vyplyva, Ze ve srovnani s lofiskym rokem bohuzel nedosSlo k zasadni zméné
vyskytu bakterii Celedi Enterobakteriaceae v odebranych vzorcich. S nejvétsi pravdépodobnosti je
prekroCeni limitl Celedi Enterobacteriaceae zplUsobeno nedostate¢né a nespravné provadénou
ocCistou a naslednou dezinfekci vyrobnik{l zmrzlin, a to v€etné pouzivaného nacini a nadobi. A dale u
vSech provozovatell nejsou vypracovany ucinné, vyhovujici plany sanitace a dezinfekce.

ZvySeny pocet bakterii Celedi Enterobacteriaceae obecné informuje o primarni a sekundarni
kontaminaci potravin, vstupnich surovin, pracovnich ploch, technologickych zafizeni a poukazuje na
nedostateéné dodrZzovani zdsad spravné vyrobni a hygienické praxe.

S ohledem na vySe uvedené bude nadale KHS JmK provadét zvySeny statni zdravotni dozor nad
provozovnami stravovacich sluZeb vyrabéjicich a prodavajicich zmrzliny.

Dne 30. 9. 2019 Zpracovala MUDr. Irena PospiSilova



